Gegrillte LammspielRe mit Tsatziki

Zutaten:
600g Lammfleisch aus der Keule
1 Salatgurke
250 g Sahnequark
1 Knoblauchzehe gepresst
3 EL Olivendl, Essig
Salz und Pfeffer

Zutaten fur Marinade:
8 EL Ol
4 EL herber WeilBwein
3 EL Zitronensaft

1/2 TL Schwarzer Pfeffer
1 TL Oregano
1 TL Thymian

1 Lorbeerblatt zerkleinert

So wird’'s gemacht:
Lammfleisch in 4 cm grol3e Wirfel schneiden. Alle Zutaten fur die Marinade in einer Schussel mischen und die
Fleischwurfel einlegen. Zugedeckt 12 Stunden im Kuhlschrank durchziehen lassen, zwischendurch

das Fleisch in Marinade wenden.

Die Wurfel auf SpielRe stecken und in weitem Abstand auf dem vorgeheizten Grill
grillen. Wahrend dieser Zeit einige Male wenden.

Far das Tsatziki die Gurke schalen, fein raspeln, 1/2 Stunde stehen lassen und
danach gut ausdrtcken.

Alle Zutaten verrihren und vor dem Servieren durchziehen lassen.

Wir wiinschen einen Guten Appetit!

Hildegard Lammers Lapinchen’s Hofladen:
Dompfaffstr.34 Donnerstag & Freitag: 9.00 - 18.00 Uhr
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