Artikelliste Kaninchen , Lapinchen”
- Kaninchen, ganz mit Kopf
- Kaninchen, zerlegt mit Kopf
- Kaninchenrlcken, kurz
- Kaninchenrucken, lang mit Leber
- Kaninchenkeule
- Kaninchenkeule ohne SchloBknochen und Réhre
- Kaninchenkeule ohne SchloRknochen
- Kaninchenleber, 500g
- Kaninchenruckenfilet, 500g oder 1000g
- Kaninchenrollbraten, natur
- Kaninchenrollbraten,
geflllt mit Spinat und Rostzwiebeln
- Kaninchenroulade
- Kaninchenschnitzel, natur
- Kaninchenschnitzel, mariniert 500g
- Kaninchenvorderlaufe
- Kaninchenragout
- Kaninchenfleischwurst
- Kaninchen-Bockwurst
- Kaninchen-Grillwurst, 5er vac.
- Kaninchenfleischkase
- Kaninchenhackfleisch

Artikelliste Saugzicklein & Ziege
Hinweis: Saugzicklein ist nicht ganzjahrig und nur auf Anfrage verfugbar!
- Saugzicklein, ganz mit Kopf
- Saugzickleinkeule, wie gewachsen
- Saugzickleinricken, ganz
- Saugzickleinschulter, wie gewachsen
- Saugzickleinragout
- Ziegenkase in Ol, 200g Tépfchen
(natur oder verschiedene Krauter)
- Ziegenkase, 125g Schale
(natur oder verschiedene Krauter)
- Ziegengouda (natur oder verschiedene Krauter)
- Innereien oder Ziegenquark auf Anfrage

Artikelliste Lamm ,,Lammour”
- Eifel-Lamm, ganz ohne Kopf

- Eifel-Lamm, zerlegt

- Eifeler Lammkeule, wie gewachsen

- Eifeler Lammkeule mit Réhre

- Eifeler Lammkeule ohne Knochen

- Eifeler Lammkeulenscheiben

- Eifeler Lammhdifte mit Fettdeckel

- Eifeler Lammhtifte ohne Fettdeckel

- Eifeler Lammhinterhaxen

- Eifeler Lammragout

- Eifeler Lammgoulasch

- Eifeler Lammedelgoulasch aus der Keule
- Eifeler Lammrucken, ganz

- Eifeler Lammlachse mit Fettdeckel

- Eifeler Lammlachse mit Silberhaut

(=ohne Fettdeckel)

- Eifeler Lammlachse ohne Silberhaut

- Eifeler Lammkrone

- Eifeler Lammfilet

- Eifeler Lammkotelett, gesagt

- Eifeler Lammnackenfilet

- Eifeler Lammnacken ohne Knochen, mit Fettdeckel
- Eifeler Lammnackenkarree

- Eifeler Lammschulter mit Haxe

- Eifeler Lammschulter ohne Knochen

- Eifeler Lammrollbraten aus der Schulter, natur

- Eifeler Lammschinken roh, gerauchert aus der Keule
- Eifeler Lammschinken luftgetrocknet aus der Keule
- Eifeler Lammbratwurst, 5er vac.

- Eifeler Lammsalami

- Eifeler LammspielRe, natur oder mariniert

- Eifeler Lammhackfleisch

- Eifeler Lammknochen

- Eifeler Lammzungen

- Innereien auf Anfrage

Artikelliste Sauglamm

- Sauglamm, ganz mit Kopf

- Sauglammkeule, wie gewachsen

- Sauglammrucken, ganz

- Sauglammschulter, wie gewachsen
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Artikelliste Ente

Hinweis: Bitte achten Sie bei lhrer Bestellung auf eine Vorlaufzeit

von circa 5 Tagen!

- Freiland-Barbarieente, mannlich

- Freiland-Barbarieente, weiblich

- Franzoésische Barbarieente, mannlich

- Franzoésische Barbarieente, weiblich

- Nobis-Barbarieente, deutsch weiblich

- Oldenburger Landente

- Ente ,Unsere Beste”

- Entenbrustfilet ,,Unsere Beste”

- Entenbrustfilet, franzdsisch, mannlich, 2er vac.
- Entenbrustfilet, franzdsisch, weiblich, 2er vac.
- Entenkeulen ,Unsere Beste"

- Entenkeulen, franzésisch, mannlich, 2er vac.

- Entenkeulen, franzosisch, weiblich, 2er vac.

- Entenleber, deutsch

- Entenbrustfilet, gerauchert natur

- Entenbrustfilet, gerduchert Toskana

- Entenstopfleber

Artikelliste Ganse

Hinweis: Ganse und -teile sind von Oktober bis Ende Dezember
verfligbar!

- Freiland-Géanse, deutsch

- Gansebrust, deutsch

- Gansekeulen, deutsch

- Ganseflomen

- Ganseleber

- Ganseherzen

- Gansemagen

- Ganseklein (1 Hals und 2 Flugel)
- Gansebrust, gerduchert natur

- Gansestopfleber

Artikelliste Spezialgeflugel

Hinweis: Bitte achten Sie bei lhrer Bestellung auf eine Vorlaufzeit
von circa 5 Tagen!

- Maishahnchen

- Maishahnchensupreme, 4er vac.

- Maishahnchenkeulen, Gelenkschnitt
- Freilandhahnchen, franzdsisch

- Perlhuhn

- Perlhuhnsupreme, 4er vac.

- Stubenkuken

- Kuken

- Jumbo-Wachteln

- Tauben, bratfertig

- Schwarzfederhuhn, franzdsisch

- Schwarzfederhuhnsupreme, 2er vac.
- Schwarzfederhuhnkeule, 6er vac.

- Hahnchensupreme weil3, franzdsisch
- Wachtelfilet mit Haut

- Wachtelfilet mit Haut, gerauchert

- Wachtelkeule

- Wachtelkeule mit Haut, gerauchert

- Fasan mit Kopf

- Rebhuhn mit Kopf

- Wildente Voliere (Caneton)

- Bresse-Huhn

- Kapaun, bratfertig ohne Innereien

Viele Artikel sind auch als ,Label Rouge”-Ware verflgbar.

Artikelliste Eier

- HUhnereier Freilandhaltung, unsortiert

- Wachteleier, 18er

- FUr unsere gewerblichen Kunden fuhren wir auch

Eier verschiedener GroRRen aus Freiland-, Boden- und
Biohaltung.
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Hinweis: Bitte achten Sie bei lhrer Bestellung auf eine Vorlaufzeit
von circa 3 Tagen!

Artikelliste Geflugel

Hinweis: Bitte achten Sie bei lhrer Bestellung auf eine Vorlaufzeit

von circa 3 Tagen!

- Roaster Mamsell / Big Polli

- Kikok-Hahnchen

- Kikok-Filet mit Haut

- Kikok-Brust mit Haut und Knochen

- Kikok-Filet, halb

- Kikok-Schenkel, Gelenkschnitt

- Kikok-Schenkel ohne Knochen (Steak)

- Kikok-Supreme

- Hahnchen HKLA, ab 1200g

- Suppenhuhn

- Suppenhuhn, halbiert

- Hahnchenbrustfilet, doppelt

- Hahncheninnenfilet

- Hahnchenoberkeulenfleisch, ohne Knochen
+ mit Haut / ohne Haut

- Hahnchensupreme

- Hahnenschenkel

- Hahnchenoberkeulen

- Hahnchenunterkeulen

- Hahnchenfligel ohne Spitze

- Hahnchenleber

- Hahnchenherzen

- Hahnchenmagen

- Poulardenbrust mit Haut und Knochen

- Poulardenschenkel

- Poulardenbrust, gerauchert

- Poulardenschenkel, gerauchert

Artikelliste Pute

Hinweis: Bitte achten Sie bei lhrer Bestellung auf eine Vorlaufzeit

von circa 3 Tagen!

- Baby-Pute, franzdsisch

- Weihnachtspute, deutsch (in verschiedenen GroR3en,

ab Oktober erhaltlich)
- Putenbrust vom Hahn
- Putenschnitzel
- Putenoberkeule vom Hahn
- Putenoberkeulenfleisch, ohne Haut und Knochen
- Putenbrustfilet, gerauchert
- Putenleber

Artikelliste Wild aus der Eifel

- Wildschweinkeule

- Wildschweinkeule mit Réhre

- Wildschweinkeule ohne Knochen

- Wildschweingoulasch

- Wildschweinedelgoulasch

- Wildschweinridcken mit Knochen

- Wildschweinriicken ohne Knochen
- Wildschweinfilet

- Wildschweinschulter

- Wildschweinschulter ohne Knochen
- Rehkeule

- Rehkeule mit Rohre

- Rehkeule ohne Knochen

- Rehgoulasch

- Rehedelgoulasch

- Rehrlcken mit Knochen

- Rehricken ohne Knochen

- Rehschulter

- Rehschulter ohne Knochen

- Hirschkeule

- Hirschkeule mit Réhre

- Hirschkeule ohne Knochen

- Hirschgoulasch

- Hirschedelgoulasch

- Hirschricken mit Knochen

- Hirschricken ohne Knochen
- Hirschfilet

- Hirschschulter

- Hirschschulter ohne Knochen
- Fasan aus der Eifel

- Hase aus der Eifel

- Hasenkeule

- Hasenrucken

- Hasenragout

- Wildknochen

Hildegard Lammers
Dompfaffstr.34
53881 Euskirchen
eMail: info@lapinchen.de
Web: www.lapinchen.de

Lapinchen’s Hofladen:

Donnerstag & Freitag: 9.00 - 18.00 Uhr

Samstag: 9.00 - 13.00 Uhr (/ Q
Fax: 02255 26 24 Lamm frisch aus der Eifel
e —



Artikelliste Kalb aus dem Munsterland Artikelliste Rind aus der Eifel

Hinweis: Bitte achten Sie bei lhrer Bestellung auf eine Vorlaufzeit Hinweis: Bitte achten Sie bei lhrer Bestellung auf eine Vorlaufzeit
von circa 3 Tagen! von circa 3 Tagen!

- Kalbshinterhaxen in Scheiben, Mittelsttcke
- Kalbskugel

- Kalbs-Oberschale mit Deckel
- Kalbs-Unterschale

- Kalbsnuss

- Kalbshufte

- Kalbs-SteakhUfte

- Kalbs-Steakhufte ohne Maus
- Kalbs-Hotelrticken ohne Fettdeckel
- Kalbskotelett mit Filet

- Kalbskotelett ohne Filet

- Kalbskarree blau

- Kalbs-Semmerrolle

- Kalbsbrust

- Kalbslachse

- Kalbsherz

- Kalbsbackchen

- Kalbsfilet mit Kette

- Kalbstafelspitz

- Kalbsnieren

- Kalbsleber

- Kalbskutteln/-pansen

- Kalbsschwanze, gesagt

- Kalbszunge

- Kalbsnacken ohne Knochen

- Kalbsfulie

- Kalbsbries Herzstlcke

- Kalbsragout aus dem Nacken
- Kalbsragout aus der Keule

- Kalbsbrustspitze ohne Knochen
- Kalbsbrust ohne Knochen

- Kalbsknochen, gesagt

- Farsen-Roastbeef ohne Kette
- Farsen-Steakhufte

- Farsenfilet

- Farsen-Entrecote

- Farsenbug

- Rindertafelspitz

- Rinderkugel

- Rinder-Oberschale

- Rinder-Unterschale

- Rinderbeinscheiben

- Rinder-Bugdeckel/Nahtstuck
- Rinderrouladen

- Falsches Filet (Rinderbug)

- Rinderhackfleisch

- Rinderknochen, gesagt

- Ochsenschwanz, gesagt

- Ochsenbrust ohne Knochen

Artikelliste Schwein

Hinweis: Bitte achten Sie bei lhrer Bestellung auf eine Vorlaufzeit

von circa 3 Tagen!

- Schweinelachse

- Schweinefilet ohne Kopf und Kette
- Schweinefilet mit Kopf und Kette
- Schweinekarree

- Schweinenackensteak

- Schweinebackchen

- Schweinenacken ohne Knochen
- Schweinebauch wie gewachsen

- Kassler, Lummerstick

- Spare-Ribs

- Schweinenetz
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Artikelliste Weck

- Entenpastete mit Chinamorcheln

- Feiner Kaninchenaufstrich mit Schabziger Klee
- Ganseschmalz mit Apfeln und Zwiebeln

- Kaninchenfond

- Kaninchen in Madeira-Gelee

- Kaninchenrillette

- Kaninchenrtcken in Holunderblitengelee

- Lammpaté mit Zitronen

- Lammrillette

- Lapinchens Kaiser-Pastete

- Lapinchens Landterrine

- Zickleinpaté mit Barlauch

- Entenrillette

- Feiner Kaninchenaufstrich mit Schabziger Klee
- Ganserillette

- Griebenschmalz vom Freilandschwein

- Kaninchenrillette

- Lammrillette

- Lapinchens Landterrine

- Eierlikor
- Eierlikor

250g
250g
250g
250g
250g
250g
250g
250g
250g
250g
250g
250g
125g
125g
125g
120g
125g
125g
125g

350ml
700ml
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